


Sehr geehrter Gast!
Wir freuen uns Sie in unserem Hause begrüßen zu dürfen.

Ziel unserer Anstrengungen ist es,

Sie mit einer ausgewogenen Auswahl

an Speisen und Getränken zu verwöhnen.

Unsere Bemühungen sind stets jeden Gast zufrieden zu stellen.

Sollte uns jedoch einmal ein Missgeschick unterlaufen,

so sagen Sie es uns bitte.

Wir sind für jeden Hinweis dankbar, der uns ermöglicht,

Ihren Wünschen gerecht zu werden.

Wir machen Gastronomie aus Liebe.

Ihr Restaurant

Alle Speisen gut verpackt auch zum Mitnehmen!

Eine tolle Geschenkidee!
                                                     Unsere Geschenkgutscheine für jeden Anlass!

Machen Sie Ihren Verwandten, 
Bekannten, Freunden… eine Freude,

die sie nicht so schnell vergessen werden.

... bei Asteri

Gästeinfo
Wenn Sie ihre nicht verzehrten Speisen mitnehmen möchten kein Problem…,

jedoch müssen wir ihnen eine Kostenpauschale von 0,50 € je Verpackung berechnen.



Kalte Vorspeisen
1	 Oliven (1) und Peperoni (1)	 5,90 €
	 dazu Brot A

4	                          	 5,70 €
	 pikante Joghurtspeise nach hauseigenem Rezept
	 mit Knoblauch, Gewürzen und Olivenöl, 
	 dazu Brot A

5	 Taramas (2,D)	 6,50 €
	 Fischrogencremé, 
	 „Der Kaviar der Griechen“, dazu BrotA

7	 Tirokafteri G	 7,50 €
	 Schafskäsecréme (scharf), dazu BrotA

6	 Mezes - Vorspeisenplatte -kalt-	 12,50 €
	 mit Dolmadakia, ZazikiG, Tarama²,D, 
	 Schafskäse (Feta)G, Oliven (1), Peperoni (1), 
	 dicke BohnenF,I,7, dazu BrotA

Warme Vorspeisen
165  	 Pitabrot A,G	 4,20 €
	 mit Knoblauch und Schafskäseflocken
  11	 Knoblauchbrot A 	 4,40 €
311     Knoblauchbrot Spezial A	 5,50 €
	 mit Tomaten, Peperoni und Schafskäseflocken G

    9	 Peperoni (1) gegrillt	 7,40 €
	 mit Knoblauchsauce, dazu BrotA

  10	 Dolmadakia	 6,90 €
	 Weinblätter mit Reis gefüllt, dazu BrotA

  16	 Gebratene ZucchiniA	 7,90 €
	 mit Knoblauch–Tomatensauce, ZazikiG, 
	 dazu BrotA

  12	 Gebratene AuberginenA	 7,90 €
	 mit Knoblauch–Tomatensauce, ZazikiG, 
	 dazu BrotA

  13	 Gebackene Paprikaschoten	 9,90 €
	 gefüllt mit Schafskäse (Feta)G, dazu BrotA

  14	 TiropitakiaA,C	 8,90 €
	 Blätterteigtaschen gefüllt mit Schafskäse (Feta)G, 
	 dazu ZazikiG

  21	 SpanakopitakiaA,C	 8,30 €
	 Blätterteigtaschen gefüllt mit Schafskäse (Feta)G,
	 Spinat, ZazikiG

167	 Halloumi G	 8,50 €
	 mit Tomatenscheiben
160	 ShrimpsB	 10,50 €
	 in Tomaten-Knoblauchsauce, dazu BrotA

161	 Broccoli überbacken	 9,90 €
	 in Champignon-SahnesauceG

162	 Champignons gefüllt	 10,50 €
	 mit Spinat und Schafskäse (Feta)G 
	 und Champignonsauce, verfeinert 
	 mit Paprika, Zwiebeln und ChampignonsG, überbacken

11. KnoblauchbrotA 4,40 €

311. Knoblauchbrot SpezialA 5,50 €

nicht vergessen!!

G



Salate
2	 Griechischer Bauernsalat	 10,90 €
	 mit Tomaten, Gurken, Oliven (1), 
	 Peperoni (1), Zwiebeln, Schafskäse (Feta)G,
	 dazu BrotA

8	 Thunfisch – SalatD	 12,50 €
	 mit Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika,
	 ThunfischD mit HausdressingC,G,J, dazu BrotA

17	 Akropolis – Salat	 14,90 €
	 mit Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln
	 Oliven (1), Peperoni (1), mit gegrillten Hähnchenbrustfilet
	 mit HausdressingC,G,J, dazu BrotA

26	 LachsfiletD – Salat	 17,50 €
	 mit Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln
	 Oliven (1), Peperoni (1), mit gegrillten LachsfiletD

	 mit HausdressingC,G,J, dazu BrotA

47	 Gyros – Salat 	 15,70 €
	 mit Gyros, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
	 und bestem Olivenöl, dazu Brot(A)

Käsespezialitäten
18	 Original griechischer Schafskäse (Feta)G  	 7,90 €
	 - kalt - mit Zwiebeln und Olivenöl, dazu Brot

19	 Original griechischer Schafskäse (Feta)G	 8,90 €
	 gebacken mit Zwiebeln, Tomaten, Peperoni, 
	 dazu BrotA

20	 Original griechischer Schafskäse (Feta)G	 8,90 €
	 paniert, dazu BrotA

300	 Saganaki Skordato	 9,50 €
	 Schafskäse (Feta)G mit Tomaten-Knoblauchsauce 
	 überbacken, dazu BrotA

Suppen
22	 BohnensuppeI	 5,70 €
23	 HühnersuppeA,C	 5,70 €
24	 GulaschsuppeA	 5,70 €

Unsere Suppen werden mit BrotA serviert!

Weitere Warme Vorspeisen
163	 Kritharaki überbacken	 9,90 €
	 griechische ReisnudelnA mit MetaxasauceG

	 und Schafskäse (Feta)G überbacken
164	 Gingandes	 9,50 €
	 dicke weiße BohnenF,I,7 in Tomatensauce
	 mit Schafskäse (Feta)G

  15	 Warme Vorspeisenplatte für 1 PersonA,C,G	 14,50 €	
	 verschiedene Vorspeisen
	 in kleinen Mengen zusammengestellt
  25	 Warme Vorspeisenplatte 	      25,90 € 
	 für 2 PersonenA,C,G		
	 verschiedene Vorspeisen
	 in kleinen Mengen zusammengestellt

11. KnoblauchbrotA 4,40 €

311. Knoblauchbrot SpezialA 5,50 €

nicht vergessen!!



Grillspezialitäten
  28	 Gyros	   15,90 €
	 Schweinefleischspezialität, geschnitten
	 vom Drehspieß, mit ZazikiG, Zwiebeln, 
	 dazu Knoblauchkartoffeln
  27	 Souvlaki	  15,70 €	
	 2 Schweinefleischspieße, mit ZazikiG, 

	 dazu Knoblauchkartoffeln
  29	 Gyros nach Art des Hauses	 16,50 €
	 mit Spezialsauce, verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons, 	
	 dazu Knoblauchkartoffeln
  31	 Bifteki	 17,50 € 	
	 Schweinehacksteak, gefüllt mit 
	 Schafskäse (Feta)G, dazu Zaziki (G) 

	 und Knoblauchkartoffeln  
  59	 Bifteki	 17,90 € 	
	 Schweinehacksteak, gefüllt mit	
	 Schafskäse (Feta)G, mit MetaxasauceG verfeinert mit 
	 Paprika, Zwiebeln und Champignons,
	 überzogen, dazu Knoblauchkartoffeln
  60	 Bifteki	 17,90 € 	
	 Schweinehacksteak, gefüllt mit 
	 Schafskäse (Feta)G, Champignonsauce verfeinert 
	 mit Paprika, Zwiebeln und Champignons,  
	 überzogen, dazu Knoblauchkartoffeln
  45	 3 Suzuki 	 14,20 € 	
	 (Hackfleischbouletten) MetaxasauceG verfeinert
	 mit Paprika, Zwiebeln und Champignons,
	 überzogen, dazu Knoblauchkartoffeln
  32	 Rinderleber 	  14,90 €
	 mit gedünsteten Zwiebeln, dazu Knoblauchkartoffeln
  33	 Schweinesteak 	 17,50 €
	 gefüllt mit Schafskäse (Feta)G

	 belegt mit ChampignonsauceG verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons, dazu Knoblauchkartoffeln

Zu jedem Hauptgericht reichen wir Ihnen einen frischen, 
knackigen Salat mit HausdressingC,G,J.

  34	 Schweinesteak gegrillt	 16,90 €
	 belegt mit ChampignonsauceG verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons, dazu Knoblauchkartoffeln

  35	 Hähnchenbrustfilet gegrillt	 16,70 €	
	 nach Art des Hauses, 
	 mit Spezialsauce, verfeinert mit Paprika, Zwiebeln 
	 und Champignons, dazu Knoblauchkartoffeln

  44  	 Gyros & Kalamaris	 17,90 €
	 mit Zaziki (G), dazu Knoblauchkartoffeln

  36	 Lammkoteletts	 19,90 € 	
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln

  38	 Lammfilet	 24,90 €
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln

  65	 Lammkrone „ Das Beste vom Lamm“	 26,90 €
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln

11. KnoblauchbrotA 4,40 €

311. Knoblauchbrot SpezialA 5,50 €
nicht vergessen!!



Souvlaki = 

Fleischspieß

Bifteki = 

gefülltes Hacksteak mit 

Schafskäse

Susuki =

Schweinehackröllchen

Gyros =

klein geschnittenes Fleisch 

vom Drehspieß

Grill - Teller
  46	 ATHOS – Teller	 16,50 €
	 Gyros, Souvlaki, ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln
  48	 Apollon – Teller	 16,90 €
	 Gyros, Susuki, Souvlaki, ZazikiG,
	 dazu Knoblauchkartoffeln
  49	 Filet – Teller	 24,90 €
	 Schweinefilet, Rinderfilet, Lammfilet 
	 mit KräuterbutterG, ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln
  50	 Lamm – Teller	 25,90 €
	 2 Lammfilets, 2 Lammkronen „Das Beste vom Lamm“, 
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln
  51	 Prevesa – Teller	 17,90 €
	 1 Souvlaki, Gyros, Susuki, Schweinesteak, 
	 Rinderleber, mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln
  53	 Grill – Teller	 17,50 €
	 1 Schweinesteak, 1 Souvlaki, Susuki, Rinderleber, 
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln
  54	 Überraschungsteller	 22,50 €
	 Lassen Sie sich überraschen und verwöhnen!
150	 Ouzo – Teller	 18,20 €
	 Schweinesteak, Lammkotelett, Souvlaki, Gyros, 
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln
151	 Akropolis – Teller	 19,50 €
	 Schweinefilet, Souvlaki, Gyros, Hähnchenbrustfilet, 
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln
  68	 Schweinefilet	   18,20 €
	 mit Spargel, Champignons, Sauce HollandaiseC,G,I, 
	 dazu Knoblauchkartoffeln
  71	 Schweinefilet am Spieß	   17,90 €
	 mit Sauce BearnaiseC,G,I, dazu Knoblauchkartoffeln

Filets vom Grill
40	 Gefülltes Filet vom Schwein	 22,50 €
	 mit Schafskäse (Feta)G, Paprika, 
	 ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln

41	 Filet vom Schwein	 18,90 €
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln

42	 Rumpsteak mit KräuterbutterG	 24,90 €
	 mit ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln

43	 Rinderfilets gegrillt	 28,90 €
	 mit KräuterbutterG, 
	 dazu Zaziki (G) und Knoblauchkartoffeln

37	 Putenbrustfilet       	  16,90 €
	 mir ZazikiG, dazu Knoblauchkartoffeln

39	 Putenbrustfilet 	 17,50 €
	 mit MetaxasauceG, verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons, überzogen,
	 dazu Knoblauchkartoffeln

75	 Putenbrustfilet 	 17,40 €
	 mit Champignonsauce(G), verfeinert mit
	 Champignons, Zwiebeln, Paprika,
	 dazu Knoblauchkartoffeln



Pfännchengerichte 
66	 Gyros – Pfännchen	 17,50 €
	 in MetaxasauceG, verfeinert 
	 mit Champignons, Zwiebeln, Paprika, 
	 dazu KrokettenA

67	 Schweinefiletmedaillon – Pfännchen	 18,90 €
	 in MetaxasauceG, verfeinert 
	 mit Champignons, Zwiebeln, Paprika, 
	 dazu KrokettenA

72	 Rinderleber – Pfännchen	 15,90 €
	 in MetaxasauceG, verfeinert
	 mit Champignons, Zwiebeln, Paprika, 
	 dazu KrokettenA

69	 Gyros – Pfännchen	 17,50 €
	 mit Champignonsauce(G), verfeinert mit
	 Champignons, Zwiebeln, Paprika, 
 	 dazu Kroketten(A)

70	 Schweinesteaks – Pfännchen	 17,50 €
	 in WeinsauceG, verfeinert mit Champignons, 
	 Zwiebeln, Paprika, dazu KrokettenA

73	 Lammfilet – Pfännchen	 24,90 €
	 in MetaxasauceG, verfeinert mit 
	 Champignons, Zwiebeln, Paprika, 
	 dazu KrokettenA

74	 Hähnchenbrustfilet – Pfännchen	 	 16,90 €
	 in WeinsauceG, verfeinert mit 	
	 Champignons, Zwiebeln, Paprika, 
	 dazu KrokettenA

158	 KOS – Pfännchen	 	 18,90 €
	 geschnetzeltes Schweinefilet in RahmsauceG, 
	 mit Champignons, Paprika, Zwiebeln 
	 verfeinert, dazu KrokettenA

159	 Bekri-Mese – Pfännchen (scharf)    	 	 18,90 €
	 Schweinefilet mit Paprika, Käse(G)

	 Spezialsauce, verfeinert mit Paprika, Zwiebeln 
	 und Champignons, dazu Kroketten(A)

Zu jedem Hauptgericht reichen wir Ihnen einen frischen, 
knackigen Salat mit HausdressingC,G,J.

Beilagenänderung auf Wunsch möglich mit einem Aufpreis von 3,50 €
bei Folienkartoffel, Akropolis-Kartoffeln, dicke Bohnen und grüne Bohnen.

Aus dem Backofen
Juwezi: Lammhaxe im Keramiktopf, 
         	     bei großer Hitze im Backofen gebacken.
          
           Mit verschiedenen Zutaten zur Auswahl:
80	 mit KritharakiA	 19,90 € 
	 (kleine längliche Nudeln) und Schnittkäse2,G überbacken
81	 mit verschiedenen griechischen Gemüse	 19,90 €
82	 mit grünen BohnenF	 19,90 €
84 	 mit dicken BohnenF,I,7	 19,90 €
85	 Stifado	 19,90 €
	 Ein Begriff in der griechischen Küche.
	 Lammfleisch mit Königszwiebeln



Für die Gäste

nur das Beste.

Wir verwenden

für unsere Gerichte

nur beste Zutaten.

Überbackene Gerichte
57	 HähnchenbrustfiletG	 17,90 €
	 mit Metaxasauce (G), verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons und Schnittkäse (2,G) 
	 überbacken, dazu Akropolis-Kartoffeln (G)

58	 Gyros SpezialG	 17,90 €
	 mit Metaxasauce (G), verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons und Schnittkäse (2,G) 
	 überbacken, dazu Pommes frites

63	 SchweinesteaksG	 17,90 €
	 mit Metaxasauce (G), verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons und Schnittkäse (2,G) 
	 überbacken, dazu Akropolis-Kartoffeln (G) 

55	 3 Susuki   	 17,90 €
	 3 Susuki (G) (Hackfleischbouletten)	
	 mit Metaxasauce (G), verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons und Schnittkäse (2,G) 
	 überbacken, dazu Akropolis-Kartoffeln (G) 

64	 SchweinefiletG	 19,90 €
	 mit Ananas, mit Metaxasauce (G), verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons und Schnittkäse (2,G) 
	 überbacken, dazu Pommes frites

Grillspezialitäten
77	 Metaxa – Platte (für 2 Personen)	 49,00 €
	 ein Bauernsalat
	 4 Lammkoteletts, Schweinefilet, Gyros, 
	 ZazikiG, Knoblauchkartoffeln, 
	 dazu 2 Metaxa (5 Sterne)2

78	 Wein – Platte (für 2 Personen)	 51,50 €
	 ein Bauernsalat
	 2 Susuki, 2 Lammkoteletts, Gyros, 2 Souvlaki,
	 Schweinesteaks, ZazikiG, Knoblauchkartoffeln, 
	 dazu 0,5 l HausweinL rot oder weiß
76	 Mama – Platte (für 4 Personen)	 99,00 €
	 ein Bauernsalat
	 4 Souvlaki, 4 Schweinesteaks, 4 Susuki, 
	 4 Hähnchenbrustfilets 4 Lammkoteletts, 
	 Gyros, Portion ZazikiG, dazu Reis und Knoblauchkartoffeln

Diese Platten können auch für mehrere Personen 
zusammengestellt werden.

Wenden Sie sich an unser Servicepersonal!

201	 Spaghetti (A,C,G)	 14,50 €
	 mit Metaxasauce (G), verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons und Schnittkäse (2,G) 
	 überbacken

202	 Spaghetti (A,C,G) Bolognese	 15,50 €
	 mit Hackfleisch, Tomatensauce 
	 und Schnittkäse (2,G)

203	 Reisnudeln (A,G) mit Gyros	 17,20 €
	 mit Metaxasauce (G), verfeinert mit Paprika, 
	 Zwiebeln und Champignons und Schnittkäse (2,G) 
	 überbacken



Schnitzel
152	 Schweineschnitzel (A,C)	       14,90 €
	 dazu Knoblauchkartoffeln 
153	 Schweineschnitzel nach Art des Hauses(A,C)	 16,50 €
	 Spezialsauce mit Paprika, Champignons, 
	 Zwiebeln, überzogen, dazu Knoblauchkartoffeln 
154	 Schweineschnitzel „Champignon“ (A,C)	 16,50 €
	 mit Champignonsauce, verfeinert mit Paprika
	 Champignons, Zwiebeln überzogen, 
	 dazu Knoblauchkartoffeln 
155	 Schnitzel „Metaxa“(A,C,G)	 16,50 €
	 mit Metaxasauce, verfeinert mit Paprika
	 Champignons, Zwiebeln, überzogen, 	
	 dazu Knoblauchkartoffeln 

Auflauf - echt griechisch –
87	 Moussaka	       16,90 €
	 nach Art des Hauses, mit Auberginen, 
	 Kartoffeln, Hackfleisch und BechamelcreméA

Fisch - Spezialitäten
  99	 ForelleD	 16,90 €
	 mit ZazikiG, Broccoli mit
	 Sauce HollandaiseC,G,I und ButterreisG

100	 GarnelenB	 22,00 €
	 mit ZazikiG, Broccoli mit
	 Sauce HollandaiseC,G,I und ButterreisG

101	 KalamarisA,N	 17,90 €
	 Tintenfischringe paniert,
	 mit ZazikiG, Broccoli mit
	 Sauce HollandaiseC,G,I und ButterreisG

102	 PangasiusfiletD	 16,50 €
	 paniert, dazu Zaziki,
	 Sauce HollandaiseC,G,I und ButterreisG

103	 Frisches LachsfiletD, saftig gegrillt	 21,90 €
	 mit ZazikiG, Broccoli mit
	 Sauce HollandaiseC,G,I und ButterreisG

104	 Fischplatte Spezial a`la Akropolis	 28,50 €
	 mit Lachsfilet (D), Kalamaris (A,N),
	 2 Garnelen (B), mit ZazikiG, Broccoli mit
	 Sauce HollandaiseC,G,I und ButterreisG

Zu jedem Hauptgericht reichen wir Ihnen einen frischen, 
knackigen Salat mit HausdressingC,G,J.

Beilagen
108	 Bratkartoffeln	 3,70 €
109	 KrokettenA	 3,70 €
157	 Knoblauchkartoffeln	 5,10 €
110	 Pommes frites	 3,40 €
111	 ButterreisG	 3,40 €
113	 Akropolis – KartoffelnG	 6,70 €
	 Bratkartoffeln mit Käsesauce überbacken
114	 Folienkartoffel mit ZazikiG gefüllt	 6,10 €
115	 Dicke BohnenF,I,7	 5,10 €
116	 Grüne BohnenF	 5,10 €
107	 Broccoli	 8,10 €
	 mit Sauce Hollandaise C,G,I und Schnittkäse2,G überbacken



Biere vom Faß und aus der Flasche
Paulaner Pils vom FassA	 0,3 l	 3,80 €
Paulaner Pils vom FassA	 0,5 l	 4,50 €
Alsterwasser (PilsA mit Sprite11)	 0,3 l	 3,80 €
Alsterwasser (PilsA mit Sprite11)	 0,5 l	 4,50 €
Diesel (Cola2,3 mit BierA)	 0,3 l	 3,80 €
Diesel (Cola2,3 mit BierA)	 0,5 l	 4,50 €
Paulaner Original München DunkelA 	 0,3 l	 4,00 €
Paulaner Original München DunkelA	 0,5 l	 5,00 €
Alkoholfreies BierA	 Flasche  0,33 l	 4,00 €
Paulaner Hefe-Weißbier Naturtrüb vom Fass(A)	 0,5 l	 5,10 €
Paulaner Hefe-Weißbier Dunkel (A) 	 Flasche 0,5 l 	 5,00 €
Paulaner Hefe-Weißbier Kristall (A) 	 Flasche 0,5 l	 5,00 €
Paulaner Hefe-Weißbier Alkoholfrei(A)   	 Flasche 0,5 l	 5,00 €
Bananen-HefeweizenA	 0,5 l	 5,30 €
Mythos – griechisches BierA 	 Flasche  0,33 l	 4,20 €

Alkoholfreie Getränke
	 	   	    0,2 l	                0,4 l
Vitalmalz	                                Flasche 0,33 l         	3,20 €
Coca Cola² ³	 	 2,80 €	 4,40 €
Coca Cola light² ³	 	 2,80 €	 4,40 €
Fanta (Orangenlimonade) (2,7)	 	 2,80 €	 4,40 €
Sprite 11	 	 2,80 €	 4,40 €
Spezi (2,3,7)	 	 2,80 €	 4,40 €
Mineralwasser Sprudel	 	 2,60 € 	 3,80 €
Mineralwasser Sprudel	        Flasche 0,75 l        7,30 €	
Stilles Wasser	 	 2,60 €	 3,80 €
Stilles Wasser	                         Flasche 1,00 l       7,50 €
Tonic Water (5)	 	 3,00 €	 4,70 €
Ginger Ale (6)	 	 3,00 €	 4,70 €
Bitter Lemon (5)	 	 3,00 €	 4,70 €
Apfelschorle (Apfelsaft+Wasser)	 	 2,90 €	 4,50 €
Fassbrause	 	 3,00 €	 4,70 €
Eistee		 	 3,00 €	 4,70 €

Säfte
	 	   	    0,2 l	    0,4 l	            
Apfelsaft 	 	 3,10 €	 4,80 €
Orangensaft	 	 3,10 €	 4,80 €
Tomatensaft	 	 3,10 €	 4,80 €
Ananassaft 	 	 3,10 €	 4,80 €
Kirschnektar 	 	 3,10 €	 4,80 €
Bananennektar	 	 3,10 €	 4,80 €
KiBa (Kirsch- +Bananennektar)	 	 3,20 €	 4,90 €

Warme Getränke
Tasse Kaffee	 	 	 3,10 €
Griechischer Mocca 	 	 	 3,20 €
Cappuccino	 	 	 3,80 €
Espresso	 	 	 3,00 €
Espresso doppelt	 	 	 4,40 €
Milchkaffee	 	 	 3,80 €
Latte Macchiato	 	 	 3,80 € 
Glas Tee verschiedene Sorten	 	 	 2,80 €



Spirituosen
Metaxa² 5 Sterne	 2 cl  38% vol.	 4,10 €
Metaxa² 7 Sterne	 2 cl  40% vol.	 5,10 €
Ramazzotti	 2 cl  32% vol.	 3,70 €
Fernet Branca	 2 cl  39% vol.	 3,80 €
Jägermeister	 2 cl  35% vol.	 3,50 €
Whisky Jack Daniels	 2 cl  40% vol.	 4,50 €
Whisky Jim Beam	 2 cl  40% vol.	 3,90 €

Longdrinks 4 cl Alkoholgehalt
Bacardi Cola2,3	 40% vol.	 7,50 €
Campari Orange²	 25% vol.	 7,50 €
Whisky Cola2,3	 40% vol.	 7,50 €
Gin Tonic	 40% vol.	 7,50 €
Wodka Lemon5	 40% vol.	 7,50 €
Batida Kirsch	 16% vol..	 7,50 €

Aperitifs / Sekt
Martini bianco white	 5 cl  18% vol. 	 4,80 €
Martini bianco rosso                          5 cl 	 18% vol.	 4,80 €
1 Glas Sekt	 Hausmarke 0,1 l	 3,90 €
Sekt Hausmarke	 Flasche 0,75 l	 23,50 € 
Aperol Spritz (2,5)	 	 7,40 € 
mit Sekt und Soda

Cocktails
ALKOHOLFREIE COCKTAILS
Sportsman	 	 7,00 €
4 exotische Früchte, Maracuja, Papaya,Mango, Pfirsich, 
Orangensaft*-exotisch
Coconut Kiss (G)	 	 7,00 €
Coconut-Cream & Sahne,Ananassaft-karibisch
Überraschungs-Cocktail -alkoholfrei-	 	 7,00 €
Lassen Sie sich überraschen!

ALKOHOLISCHE COCKTAILS
Sex on the Beach	 	 8,20 €
Wodka – Maracuja, Papaya, Pfirsich,Orangen-und
Ananassaft *-exotisch, herb
Swimming Pool (G)	 	 8,20 €
weißer Rum, Wodka, Coconut-Cream,Curacao blue, 
Sahne, Ananassaft *-karibisch
Pina Colada (G)  	 	 8,20 €
Rum & Sahne, Coconut-Cream, Ananassaft * 
- exotisch, herb
Tequila Sunrise	 	 8,20 €
weißer Tequila, Zitrone, Grenadine,Orangensaft*-herb
Überraschungs-Cocktail	 	 8,20 €
Lassen Sie sich überraschen!
Mai Tai	 	 8,20 €
weißer Rum, brauner Rum, Mandelsirup,
Lemone, Grenadine, Orangensaft
Touch Down  	 	 8,20 €
Wodka, Apricot Brandy, Maracuja,
Zitrone, Grenadine, Orangensaft



Offene Rosé- und Rotweine 
aus Griechenland
	 	 0,25 l 	 0,5 l       

HausweinL	 5,80 €	 10,50 €	
trocken, 11,5% vol.

MakedonikosL	 5,80 €	 10,50 €
halbtrocken, 11,5% vol.

ImiglykosL	 5,80 €	 10,50 €	
lieblich, 11,5 % vol.

MavrodaphneL	 7,50 €	 12,90 €
Likörwein 15% vol.

RoditisL	 5,80 €	 10,50 €
Rose`, trocken, 11,5% vol.

Offene Weißweine aus Griechenland
	 	 0,25 l 	 0,5 l       

HausweinL	 5,80 €	 10,50 € 	
trocken, 11,5% vol.

RetsinaL	 5,80 €	 10,50 € 	
geharzt
11,5 % vol.

MakedonikosL	 5,80 €	 10,50 € 	
halbtrocken, 11,5% vol.

ImiglykosL	 5,80 €	 10,50 € 	
lieblich, 11,5 % vol.

SamosL	 7,50 €	 12,90 €
Likörwein 15% vol.

Griechischer Wein…immer ein Genuss.  



Qualitätsflaschenweine aus Griechenland

Zusatzstoffe: 
1 mit Konservierungsstoff Benzoesäure, 2 mit Farbstoff, 3 coffeinhaltig, 4 mit Süßstoff Saccarin und Aspartam, 
5 chininhaltig, 6 mit Ingwerauszug,  7 mit Antioxidationsmittel, 11 mit Säuerungsmittel E330/E331

Kennzeichnung der Hauptallergene enthält: 
A=glutenhaltiges Getreide (Weizen,Gerste), B=Krebstiere, C=Eier und Eierzeugnisse, D=Fische und Fischerzeugnisse, 
E=Erdnüsse, F=Sojabohnen, G=Milch und Milcherzeugnisse, H=Schalenfrüchte, I=Sellerie,  J=Senf, K=Sesamsamen, 
L=Schwefeldioxid und Sulfite, M=Lupinen, N=Weichtiere(Tintenfische, Muscheln) 
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung!

	 	 	 0,75 l       
Amethystos weiß L	 	 29,50 € 	
Alkoholgehalt: 13%
Der Amethystos ist ein körperreicher Weißwein 
mit vielversprechendem Bouquet. Die Weine der Domaine Costa Lazaridi 
genießen ob ihrer besonderen Qualität und ihrer ausgezeichneten
Geschmacksvariationen sehr hohes Ansehen. 

Malagouzia weiß L 	 	 28,50 € 	
Alkoholgehalt: 13%
Hellgelbe leuchtende Farbe mit leicht grünlichem Schimmer.
Intensive Nase, sortentypisch dafür der Duft von weißen
Blüten, Zitrusfrüchten und verhaltenen Kräuteraromen.
Im Mund voll mit sehr ausgewogener Frische und Finesse.
Lebhafter und langer Abgang. 

Meliasto Bio L	 	 23,50 € 	
Alkoholgehalt 12% vol.
Der Meliasto wird aus sorgfältig ausgewählten Moschofilero 
und Agiorgitiko-Trauben hergestellt, die in den Bio-Weinbergen
von Domaine Spiropoulos angebaut werden. Der Biowein
hat herrliche charakteristische Aromen von Rose und Erdbeerkaramell.
Im Mund besitzt er eine reiche Struktur und eine erfrischende Säure.

Papaioannou Nemea L   	 	 26,90 €
Weingut: Vineyards Papaioannou, g.U. Nemea
Rebsorte: Agiorgitiko (biologischer Anbau)
Kirschrote Farbe, im Bouquet nach Kirsche, Waldbeeren,
Pfeffer, im Gaumen fruchtig, kräftig, feine Tanninen,
vollmundig, nachhaltig nach Sauerkirsche, lang anhaltend

Amethystos rot L	 	 32,50 € 	
Alkoholgehalt: 14,5%
Der Amethystos 
von Costa Lazaridi zeigt ein elegantes, herausforderndes Aroma von roten 
Waldfrüchten. Seinen markanten, vollmundigen Geschmack verdankt der 
Amethystos der langen Lagerung in französischen Eichenfässern. Er ist 
nachhaltig und samtweich im Abgang, besitzt ein feines Säuregerüst und 
einen gut ausgewogenen Gerbstoffanteil	



Wir hoffen, daß es Ihnen bei uns 
gefallen und geschmeckt hat,
und möchten uns herzlich 
von Ihnen verabschieden.

Wir würden uns freuen, 
Sie recht bald wieder in unserem 

Hause begrüssen zu dürfen !

Ihr Restaurant


